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NAME / NOME 

 

Casa de Vinhago - RESERVA - Touriga Nacional - Tinto / Red Wine - 
DOC – 2017 

 
HARVEST / COLHEITA 

2017 manual harvest during the first day of September. Grapes carried in 
ventilated 20kg cases. 
Vindima manual durante os primeiros dias de Setembro de 2017. Uvas 
transportadas em caixas ventiladas de 20kg. 

 
REGION / REGIÃO 

Távora – Varosa • DOC – Portugal 

 
GRAPE VARIETIES / VARIEDADES (CASTAS) 

TOURIGA NACIONAL (100%) 

 
WINE MAKING / ENOLOGIA 

Maceration done in traditional tanks, stomped by barefoot during the first fermentation. Temperature controlled 
between 25-28ºC. 50% of wine aged for 6 months in new French Oak and Portuguese Oak barrels. Remaining 
50% of wine in stainless steel vats.   
Maceração em lagar sendo a extração feita por tradicional pisa a pé. Temperatura controlada de 25-28ºC. 
50% do vinho envelhecido em barricas novas de Carvalho Francês e de Carvalho Português. Restante 50% de 
vinho em cubas de aço inox. 

 
TASTING NOTES / NOTAS DE PROVA 

“Rubi denso. Este Touriga apresenta o perfil mais frutado da casta e em que o caráter floral surge 
discreto. Alcaçuz, bagas silvestres, toque herbal. Ataque seco, especiado, tanino bem presente, mas 
espaldado na frescura. Muito gastronómico.” Revista de Vinhos, Março 2020 

 
AWARDS / PRÉMIOS 

 

Revista de Vinhos, Março 2020 – 17.5  
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ANALYTICAL DATA / PARÂMETROS ANALÍTICOS 

Teor alcoólico / Alcohol content % Vol. 15,0 

Massa volúmica a 20 ºC - Density (20 ºC) g/cm3 0,9930 

Acidez Total  / Total Acidity g/dm3 6,1 

Acidez Fixa / Fixed Acidity g/dm3 5,1 

Acidez volátil / Volatile Acidity g/dm3 0,82 

pH / pH --- 3,74 

Extrato Não Redutor / Non-reducing matter g/dm3 43,0 +/-4,0 

Extrato Seco Total / Total Dry Matter g/dm3 35,9 +/- 1,9 

Açúcares Totais / Total Sugars g/dm3 1,9 +/- 0,8 

Dióxido de Enxofre Livre / Free Sulfur Dioxide mg/dm3 14 +/-6 

Dióxido de Enxofre Total / Total Sulfur Dioxide mg/dm3 60 +/-11 

 

PACKAGING / EMBALAMENTO 

Cases of 6 bottles (0,75 cl) 
Case dimensions (cm): 16.5 H 24 W 32.5L 
Case with 1 Magnum bottle (1,5 l) – Carton Box 

 
 
 
 
 
 


